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Technische Angaben

GIESSER

EAN/GTIN 4010303229165 &
Ursprungsland Deutschland =
Bundesland Baden-Wiirttemberg

Zolltarifnummer

82119200 08

Lange 0 mm
Klingenlange 300 mm
Gewicht 0.326 kg

Fir alle Profis, Hobbykdche und Grillfreunde, die Besonderes schatzen
Besonders fir grofie Fleischstilicke, Gemuse und Fisch

Prazise und sichere Schnittfiihrung

In attraktiver Holzschachtel

Mit Protektor fur die sichere Aufbewahrung

00000

Griffschalen aus Micarta

Materialbeschaffenheit
———

Rocking Chefs, Micarta

Klinge
—

PremiumCut 30 cm

Das BBQ No. 1 - Fleischmesser ist aufgrund seiner Form, Beschaffenheit und Verarbeitung einzigartig. Die 30 cm lange Messerklinge mag auf den ersten Blick
manche etwas abschrecken. Aber bitte keine Angst. Das Messer ist nicht allzu schwer, ldsst sich sehr prazise und sicher fiihren. Die in aufwandiger Handarbeit
erzeugte Scharfe unterstitzt und erhoht die Vorteile der langen Klinge. Das universell einsetzbare, ob als Fleischmesser oder Kochmesser, am Grill oder in der
Kiche, Uiberzeugt durch die Hervorragende Schnittfiihrung. Jeder Schnitt wird zum Erlebnis. Es ist aber nicht nur die Handarbeit bei der Fertigung dieses
Meisterstiickes wichtig. Auch High-Tech-Maschinen und Anlagen sind bei GIESSER von hdchster Bedeutung. So hartet man die Klingen in modernster
Vakuumtechnik, erhitzt die Klingen auf 1050 ° Cund kihlt mit Stickstoff. 56 - 57 Hartegrade sind das Ergebnis und bietet so die Garantie fiir beste
Schnitthaltigkeit. Hochsten Wert legen die Messerspezialisten von GIESSER auch auf die Auswahl der Messergriffe und deren Verarbeitung.

Griff

Rocking Chefs

Der Griff des Rocking Chefs Kochmessers ist aus Micarta - ein natirliches Material, das hauptsdchlich aus Zellulose besteht und durch den Herstellungsprozess
sehr hart und besonders widerstandsfahig ist. Ideal also fiir ein Messergriff. Aber Vorsicht! Das Messer ist besonders scharf und sollte mit dem ndtigen Respekt
benutzt werden. Dieses besondere und wertvolle Kochmesser sollte stets mit Vorsicht und Sorgfalt von Hand gesplilt und sicher (aufier der Reichweite von
Kindern) aufbewahrt werden.
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